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Gregorio Abadia es uno de los mas afamados res-
tauradores fragatinos, ejerce como responsable
de Hosteleria de la Intersectorial del Bajo Cinca
y es junto a Javier Catalan y Santiago Escandil el
principal impulsor del programa D-Gusta la Fe-
ria, que este afo cambia de formato y convertira
Mercoequip en espacio de degustacion.

El ano pasado, D-gusta la Feria permitié a expo-
sitores y visitantes disfrutar de menus especiales a
precios ventajosos durante los dias del certamen. Este
ano mantienen dichos mentis pero van mas alla. ;Por
qué el cambio?
=ra algo que se valoraba hace tiempo. La iniciativa
del 2Ro pasado funciond bien y por eso se mantendra,
pero esta edicion vamos a hacer algo mas. Mercoequip
se convertira en un espacio de degustacion: en la pro-
pia feria se habilitara un recinto en el que restaurantes
como Salones Casanova, Braseria Jeff, Restaurante
Martin, Espai Oro, + Billauba u Hotel Casanova ofre-
ceran pequenas muestras de gastronomia, las tradi-
cionales tapas, para que todo aquel que lo desee pue-
da comprobar de primera mano de lo que es capaz la
hosteleria fragatina.
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Hay que sacar la gastronomia a la calle” it i

Cocinar en una feria es todo un desafio.

En la feria daremos el Gltimo toque a las tapas. Dis-
pondremos de frio y horno, pero la confeccién completa
no se hard alli. La gente podra degustar las creaciones y
acompanarlas de buenos caldos de la zona, porque con
nosotros colaboran las bodegas Valonda y Nuviana, am-
bas de Belver de Cinca. El vino es muy importante para
una buena degustacion y los precios serdn asequibles.
Los precios oscilaran entre 1y 3 euros. De lo que se tra-
ta es de sacar la gastronomia a la calle, de que la gente
la viva y la asuma como algo propio y de lo que estar
orgulloso. En Fraga, los restaurantes trabajan mucho y
bien y esta presencia en la feria es una manera muy in-
teresante de promocionarnos. ®




