
Verano , 2008 

 
   

Menú Ejecutivo 
El menú ejecutivo solo se servirá al mediodía 

 
 
 

Primeros platos a elegir: 
 

 
Sopa de verano con de manzana de Fraga y puerros. 

 
Brotes de ensalada de salmón laminado y aguacates, con vinagre caramelizado de 

higos. 
 

Ajoarriero de bacalao a nuestra manera. 
 
 

Segundos platos a elegir: 
 
 

Carrilleras de ternera estofadas en su jugo con compota de manzanas. 
 

Bonito con piperrada y caracoles de monte. 
 

Solomillo de ibérico al Oporto con virutas de foie y chips. 
 
 

Postres: 
 

 
Helado de vainilla con chocolate caliente. 

 
Fondant de chocolate sobre crema inglesa. 

 
Mousse helada de melocotones naturales y coulis de frutas rojas. 

 

 
Precio:…………… 24,00 € 

 
 

 
Menú ESPECIAL DEGUSTACION ……………………… 44 €  
Se servirá para toda la mesa. 
 
Consta de: 
 

 Dos entrantes, a modo de degustación 
 Pescado, 
 Carne, 
 Postre degustación.  

 
- Ninguno de los menús incluye bodega. 
-   Aperitivo pan y varios 1.80  P/P. 
- Los precios no incluyen el 7% de IVA. 
- Suplemento de pan 0.40 p/pz 
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Verano , 2008 

 
 
 
ENTRANTES 

 
Calabacines rellenos de carne gambón ……………………………………………….14.00 € 
Ensalada de tomate y anchoas de Santoña …………………….………………… 14,00 € 
Pastel de centolla frío, muselina de Jerez y huevas de lumpo…… …… 14.00 € 
Sopas fría de melón y langostinos…………………………………………………….… 12.00 € 
Jamón Ibérico…………………………………………………………………………………………15,50 €(*6€)  
Cecina de vaca de Astorga…………………………………………………………………… 14,00 € 
Gamba roja de playa  …………………………………………………………………………  20,00 € 
Croquetas de Jabugo como las hacia mi abuela..………………………………  13,00 €(*3€) 
Terrina de foie en mi-cuit con gelee de violetas………………………………… 15,50 € 
 
 

 
PESCADOS 

 
Supremas de rodaballo al cava ………….……………………………………..…… .…20,00 €(*7€) 
Rape con estofado de pulpo  …………………………………………… ……………..   20,00 €(*7€) 
Bacalao asado a los tres ajos ………………………….  ……………. …………….… 19,00 € 
. 

 
CARNES  
 
Magret de pato con melocotones de temporada      …………………..………..17,00 €(*4€) 
Rabo de buey en crugiente de bric sobre crema de cebolletas tiernas..17,00 €(*5€) 
Solomillo de buey a la mostaza violeta  ..……………………………………………..19,00 € 
Paletilla de lechal asada al horno …………………..…………………… …………… ..21,00 € 
Manitas de cerdo rellenas de boletus y reducción de ratafia  ..………..… 18,00 €(*4€) 
 
 
 

 
VINOS RECOMENDADOS 

 
Tinto Gran Feudo de Chivite C.R (DO Navarra)…………………………………… 12,00 € 
Blanco Emina (DO. Rueda) Verdejo-viura ……………………………………… 11,00 € 
Cava Segura Viudas brut vintage ……………………………………………….………    14,00 € 

 
 
 
- Ninguno de los menús incluye bodega. 
- Aperitivo pan y varios 1.80  PAP. 
- Los precios no incluyen el 7% de IVA. 
- Suplemento de pan 0.40 p/pz 
 
 

 
Si alguno de los platos que incluyen el menú no les satisface, pueden sustituirlo por platos señalados 
con (*), avisando del cambio y abonando el suplemento correspondiente. 
 


